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Mamy mnGstwo éwieﬂch prapozy¢ji na Swieta!

Nasze migsa, wedliny, sery i garmazerka zapewniq znakomity smak’ o

na Waszych stotach. Ja, jako Wasza Lady zza Lady, nie tylko doradze, ¢
co kupi¢, ale tez jak to przvgﬂt@v&lé. Wszyscy juz nie mozemy sie
doczeka¢ boZonarodzeniowej uczty!
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Pieczona szynka wieprzowa _
w glazurze miodowo-musztardowej

‘Schab pieczony z jabtkami

Krolik duszony w biatym winie z warzywami
Perliczka pieczona z dynig i pomarafiézami

Udka z kurczaka pieczone z pomaranczami,
rozmarynem i zurawing

Choinka z ciasta francuskiego z szynkagq,
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Rybne Hasyki
Ryba po grecku

Sledziowa gwiazda ze $mietang, jabtkiem, cebulg
i ogorkami konserwowymi 4%

Karp smazony w panierce

Kapusta z grzybami 3
Pierogi z kapustq i grzybami
Barszcz czerwony wigilijny

Sledkie prayjemmesei

Czekoladowe babeczki z kremem czekoladowym
Babka jogurtowa e

Pierniczki kdrzann_a z miodem

Herbata zimowa z cytrynq, gruszkg
i przyprawami korzennymi

Ekspresowe t‘irumisuw mini porcjach - - |
Swigteczna deska seréw i wedlin :
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Piecaona
-gz?-nﬁa- wiepizowa
w glazurze miodpwo-
i gzta ) dalﬂfj

Sktadniki:

- 1,5-2 kg szynki
wieprzowej bez kosci
- 3 tyzki miodu
wielokwiatowego
Basniowa Pasieka
) tyzki musztardy
OSU sojowego
oku
P"IL':}'- wego

mielom rfm— prz

Przygotowanie:

Szynke oczysc
| osusz, nastepnie natrzy)
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W naszej ladzie majdzierz CALA
SEYHKE, ale Hasza lady odhvei Ci
dowo-fuyhmffk nawel jesticheesz
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Schab pieczony
jabthami ;.
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Sktadniki: S)

1-1,2 kg schabu
wieprzowego bez kosci
2 jabtka obrane

| pokrojone w kostke

3 tyzki suszonej zurawiny
1cebula drobno
posiekana

1tyzka masta
klarowanego

1tyzeczka cynamonu
1tyzeczka majeranku
sol i Swiezo

mielony pieprz

2 tyzki miodu
wielokwiatowego Bartnik

- 100 ml soku jobtkowego

lub biatego wina

Przygotowanie:

Na masle podsmaz cebule
z jabtkami, zurawing,
cynamonem i majerankiem.
Schab natnij wzdtuz,
dopraw solg i pieprzem,
napetnij farszem 1 zwigz
sznurkiem. Ut6z w naczyniu
Zaroodpornym, pole]
miodem wymieszanym

z sokiem jabtkowym

I pieczw 180°C przez

ok. 1,5 godziny, co jakis czas
podlewajgc sosem.

Po upieczeniu odstaw na
chwile i pokroj w plastry.

Schab wieprzowy
; bez kosci
1kg
e ‘c}“[‘{ﬁ
5
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Hasz schab rra makyyrralinie 1
thuszeau na pevierzhni
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Sktadniki:

1 krolik podzielony

na kawatki

2 marchewki pokrojone

w plastry

1 pietruszka pokrojona

w plastry

kawatek selera

korzeniowego

1 cebula czerwona

pokrojong

3 zgbki czosnku

250 ml biatego

wytrawnego wina

250 ml bulionu

warzywnego

lub drobiowego

2 tyzki masta

2 tyzki oliwy z oliwek

Extra Virgin El Toro

2 liscie laurowe

kilka gatgzek tymianku
- s0li éwiezo mielony pieprz

Przygotowanie:

z bulionem. Dus$ p

z ':,-" k I ¢

D SWIezZym |
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Peulicea piecaona
B 2dynig i pomaraticzami
L

Sktadniki:

- 1perliczka

- 300 g dyni hokkaido
pokrojonejw plastry
Z pomarancze
3 tyzki miodu
wielokwiatowego
Basniowa Pasieka
2 tyzki oliwy z oliwek
Extra Virgin El Toro
2 tyzki masta
100 mi biatego wina
lub bulionu drobiowego
kilka gatgzek

sok aranczy
tworzqc glazure.

Utoz mies

temperature do
200 y skorka i dynia
sig przyrumienity. Po
upieczeniu odstaw
na kilka minut, aby mieso
odpoczeto.

- -,: poziom trudnosci
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Vdka 2 burcaka
pieCiohe T pomaancaomi,
-i.ﬂzn-m..-zq-ne..m i 2Wawing

Sktadniki:

5 udek z kurczaka
2 pomarancze
2 tyzki miodu
wielokwiatowego Bartnik
2 tyzki oliwy z oliwek
Extra Virgin El Toro
. +-,*:L: 508U Ju|nlu—u; 3
.1 tyzki swiezej zuraw

|Ikc1 gatqzek swiezego
rozmarynu
2 zqbki czosnku przecisniete
przez praske
sol i swiezo mielony pieprz

Przygotowanie:

Z soku z pomaranczy, miodu,

oliwy, sSOsu § ego i czosnku

prz -.,fgn’r_ui marynate. Utdz udka

w naczyniu, polej marynatq, dodgj

plastry pomaranczy, :uruv.funa

| rozmaryn. Odstav '

na godzine, nastepnie, pieczw

190°C przez 70-80 minut, co jakis

czas polewajqc sosem. Pod koniec
dejmij folie, aby skdrka byla

cistai c hrbpnlru}

Jiﬁ-&ﬁ[ﬂﬂﬁtﬁﬂ:

Potgczenie rozmarynu,
pDn‘r{lruﬁr?*; i miodu nadaje
miesu wyjgtkowy, stodko-
LII.JI'D"H"‘”:.-" aromat, a zurawina
dodaje lekko kwaskowej nuty.
Tak przygotowane migso
idealnie komponuje sie

Z pieczonymi ziemniakami
lub kopytkami podsmazonymi
na masle!

czas gotowania ilosé porcji Q poziom trudnosci
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WA mALL

Karkowka
czosnek i ziota

|
HORLINY | |
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Poledwiczka wieprzowa
owinieta boczkiem

Z rozmarynem
kg

]

Q

Ka fzku

faszerowana

Boczek wiaprzowsy
z ptatkami czosnku

Poledwiczka wieprzowa 1
w boczku

kg

kWAL

Schab wieprzowy owiniety
boczkiem z rozmarynem
1kg

A ALY

Kaczka
faszerowana
kaszg

i grzybami
1kg

R ALY




Skh:u_:lniki:

- 1arkusz gotowego

ciasta francuskiego
- 2tyzki ketchupu Pudliszki-
szynka maslana podpiekadna
100 g sera mozzarella Gulhum
1}GJkO
sol i pieprz do smaku

i

- patyczki do szasztykow
o . -*

Przygotowanie: = - | 3 %

Rozwin ciasto francuskie i pr:rkrcu W pasku Kazdy pasmuru; ketchupem, posyp szynkq
| posiekang lub startg mozzarellg, z16z na pi!’:{r i lekko docisnij. Nadziewaj paski na patyczki, &
formujac ksztait ::homiu Posmaruj jajkiem i piecz w 200°C przez 15-20 minut, :
az sug zarumieniq. Podawaj na ciepto jako chrupigeq, $wigteczng przekgske.

5 a : .
czas gotowania ilos¢ porciji Q poziom trudnosci
_ &

Szynka maslana ‘ Szynka pieczona : Poledwica wlsnowu
podpiekana ' extra X Duda ° «
46901ztlkg " 59901zl/kg - 34 90 zifkg

1Wn

11% TANIEJ

. - N- %
[2] Cena sprzed pierwszej obnizki. Dotyczy produktu na zdquu Cena dla Twojego sklepu znajduje EIQ“I'IU etykiecie cenowaj. Z @

10 A : °® ' L\
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23% TAHIEJ
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Boczek upieczony Szynka gotowana
Kotdras premium
56,90 zt/kg =, 4990 zt/kg
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100 gy 1009
5+
18% TANIEJ 12% TANIEJ
Kietbasa naturalna Kietbasa swojska
Krajana z galaretkqg
59,90 zi/kg Wolarek
—— : 4990 zl/kg

WA WG

4

Schab od gospodarza g;v":: odarza
39,90 zi/kg 3qlqg z*fkl:;

SUPERCENA

18% TANIEJ 18% TANIEJ

Kietbasa krakowska Filet pieczony z kurczaka Szynka konserwowa
drobiowa Duda Duda Sokotow 3
37,90 zt/kg . 100 g 4559 %’;
g 5 4990 zi/kg 32,95 zt/kg L
| . Duda
m FILET

SPEC)AL PIECZONY -
MISTRZOW '
KRAKOWSKA
DROBIOWA

79

" Nojnizszo cena z 30 dni przed obnizkg w sieci Delikatesy Centrum, Dotyczy produkiu no zdjeciu, Cena dia Twojego sklepu znajduje sk no etykiecie cenowej,
2 Ceno sprzed pierwsze) obnizki. Dotyczy produkiu na zdjgeciu. Cena dia Twojego sklepu znajduje sie na etykiacie cencwej.
¥ Cena przed obnizka nojezedcie) wystepujaca w Delikatesach Centrum. Dotyczy produkitu na zdigeiu. Cena dla Twojege sklepu znajdue sie na atykiecie cenowaj.

Mojnii 30
prpeipeo-iadls 1 244

1



Sktadniki:

-

- 600 g filetow z dorsza
- 2marchewki @
- 1 pietruszka -
- kawatek selera korzeniowego
- 1cebula
- 3 tyzki koncentratu pomidorowego
Pudliszki 30%
- 150 ml bulionu warzywnego
- 2 liscie laurowe
- 8 ziarna ziela angielskiego
= 2 erczkl stodkiej papryki

- 50l i swiezo mielony pieprz
- 3tyzkioleju A

Filety z dorsza dopraw solq i pieprzem, krotko obsmaz z obu stron i przetéz do naczynia
zaroodpornego. Warzywa zetrzyj, cebule pokréj w potplasterki i podsmaz na olgju.
Dodaj koncentrat pomidorowy, przyprawy i bulion, dus ok. 15 minut, az sos zgestnigje.
Dopraw do-smaku. Tak przygotowanym sosem pokryj rybe i zapiecz w 180°C przez ok. 25 minut.
Podawdi na ciepto.

@ czas gotowania @ ilos¢ porcji Q poziom trudnosci

Przygotowanie:

Y
a ilp - 25, . s 3 L8 J
Losos norweski _ Pstrqg patroszony . - Dorada patroszona
ze skorg - . 1kg _ kg
1 kg é A WAL
- %-"4 ek 6
1,}_,‘"“

Dorsz czarny it ' Karp wedzonr kawatki
filet bez skory Tkg
1 kg - Pk WACE

" WA WG
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Sktadniki: el
- 4 filety sledziowe
- 1 mata cebula .

- 1jabtko

- 2 ogorki konserwowe Krakus
150 g kwasnej smietany 18%
1tyzeczka.musztardy

14yzka soku z cytryny

swiezo mielony pieprz

natka pietruszki

oraz zurawina do dekoracji

Przygotowanie:

Sledzie pokréj na kawartki i utéz promieniécie nd pétmisku. Cebule, jabtkd i ogérki pokréj w drobng
kostke. Wymieszaj smietane z musztardq, sokiem z cytryny i pieprzem, polej niq sledzie iposyp ™

- warzywami oraz jabtkiem. Udekoruj natkg pietruszkii zurawing.

czas gotowania @ ilosé porgji Q poziom trudnosci

; : €
Koreczki sledziowe : s : " Tunczyk Rio Mare bt -
po gizycku Seko i 3x80g :
220 g : w oliwie z oliwek, - 4
; . g w sosie wiasnym
s
paT .
-kosos satatkowy : Pasta z tunczyka
FisherKing » Rio Mare
100 g 100-115g
£ FEHERKING wybrane rodzaje
" Y. Losos .

SAEATECWY W DEONY

P =
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Sktadniki: Przygotowanie:

- 4 dzwonki z karpia Kawatki karpia osusz, skrop sokiem
- 1jajko z cytryny i doprow solg oroz

- 4 tyzki maki pszennej pieprzem. Obtocz w mqgce, jajku

- tyzki butki tartej i butce tartej. Smaz na rozgrzanym
- 50l i $wiezo mielony pieprz oleju po kilka minut z kazdej strony,
- sok z potowy cytryny az panierka bedzie zlocista

- olej do smazenia i chrupigca. Po usmazeniu odsqcz

rybe na papierowym reczniku
i podawaj na ciepto z cytryng.

N

czas gotowania @ ilos¢ porcji Q poziom trudnosci

14
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Sktadniki:

»
800 g kiszonej kapusty
50 g suszonych grzy bow
1 cebula
2 tyzki oleju lub masta
1lisc laurowy
2 ziarna ziela angielskiego
sol i swiezo mielony pieprz

0
Przygotowanie: ¢ w |

Namoczone i ugotowane 'grﬁ,fby drobno posiekaj, zachowujgc wywar. Kgpuste, jesli jest zbyt
kwasna, przeptucz i odcisnij. Na oleju JD&!HIJ cebulg, dodu; kapuste, grzyby, przyprawy idiroche
wywaru. Dus pod przykryciem 60 minut, mieszajgc

czas gotowania @ ilos¢ porciji Q poziom trudnosci

B

x f j . ®, & X Przyprawy £ %
x Pryrnat & yprawy x

* o idealnenaSwigta »

PRIYPRAWA DO

SLEDZIA ©

Przyprawa
Prymat
8-30¢g

wybrane rodzaje

PRIYPRAWA DO |

?"'-{. PRZYPRAWA DO

PIERNIKA
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Przyprawa Koncentrat Barszcz

Prymat czerwony Dawtona
Kucharek 1

1kg \‘"0

A,
4
Sh8i

BARSICZ =

CZERWONY Q
: (W=

Satatka warzywno-jajeczna Satatka sledziowa Lisner Satatka jarzynowa

z kurkami 140g z jajkiem Dega
Lisner wybrane
140 g rodzaoje At

Gotgbki Pilznenskie Pierogi z migsem Nowy Pierogi ruskie Nowy
Wisnicz Wisnicz
3209 320g

IHEESEH

i’t[lHIlI -
=1

16



Nasze produkty pochodza z wiasnych
upraw, co pozwala nam dbac
o jakosc na kazdym etapie -

od pola po Twoj stot.
L *‘ "
. s b
. " ¥
.o (SOCHWARZYW +  CIESZ SIE SHAKEN i i

N YT, 200 2 meoy s
s« WRZUC POMIDOROWA PORCJE

3

| WSPIERA) SZLACHETNA PACZKE

0 » POMIDORY KUP DOWOLNY

& e PRODUKT PUDLISZKI

) @ =)
e wrmoman q s

=

VI

Ldoi

~N
Ketchup Pomidory w soku Koncentrat
Pudliszki pomidorowym Pudliszki pomidorowy WSPIERA)
7009 4009 Pudliszki 30% )
tagodny, pikantny cate w soku, pomidorowym, krojone 190 g Y

PACZKA
REJESTRUJACPARAGON

Szczeqoty w requlaminie na www.smakpomagania.pl
Zegofy w reg kpomagania.p ¥



P{&io@l e kapugly
i guayhami

Sktadniki:

na ciasto:

- 500 g mgki pszennej
- 250 mil cieptej wody
- 2 tyzkioleju

- szczypta soli

na farsz:

- 400 g kiszonej kapusty
50 g suszonych grzybow
1cebulqg,

2 tyzki oleju lub masta
sl i swiezo mielony pieprz

Przygntow*&nie: . | }55\,) /'t

Kapuste posiekaj i ugotuj do miekkosci. Grz?by namocz, ugotuj, drobno posiekaj i potgcz z anuqtq
oraz podsmazonq cebulqg. Depraw farsz solq i pieprzem. Z mgki, gorqcej wody, oleju i soli zagniec
ciasto, rozwatkuj, wytnij krgzki i zlep pierogi z farszem. Gotuj w osolonym wrzgtku przez kilka minut
od wyptyniecia.

@ czas gotowania @ ilos¢ porgji Q poziom trudnosci

Pastella jajeczna z kurkami  Mgka orkiszowa Melvit Ocet jabtkowy

Lisner kg 6% Jamar

80g 0,51 ;

37,38 zt/kg i %
- @ - of ==
" KURKI =i

SUPERCENA 17% TANIEJ | ey !
"dnipraod obnitha. /4'59[: 53% WIECE

Oliwa z oliwek Oliwa z oliwek Olej Kujawski

Extra Virgin Extra Virgin z Inu

El Toro El Toro 250 ml

0,5l 0,751

61,98 zi/l e 13,32 z#/l

13% TAHIEJ 25% TANIEJ

Majnitaze cono 30 1 0 Majnitsan cona z 30 0
dni preed obnidhg n MMIES dni praed ohnilg (10 MMIES

W Najnitsza ceno z 30 dni preed obnidkg w sieci Delik Centrum. Dotyczy produktu na zdjgciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sig no etykiecie cenowej.
1 8 2 Cang sprzed pierwszej obnizki, Dotyczy produktu na zdpgciu. Cena dio Twojego sklepu znajduje sig na etykiecie cenowsj.
3 Cena przed obniikq najczedciej wystepujgea w Delikatesach Centrum. Dotyczy produkiu na zdjeciu. Cena dia Twojego sidepu znajduje sig na etykiecie cenowe.
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Koncentrat Krakus

bﬂl"EZﬂI czerwony
butelka
300 ml

11""
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Sktadniki:

1,5 kg burakow
2 litry wody -

3 zgbKi czosnku
1 cebula

1 marchewka

1 pietruszka

- kawatek selera

2 liscie laurowe

3 ziarna ziela angielskiego

1tyzeczka cukru

1tyzeczka octu jabtkowego 6% Jamar

sol i swiezo mielony pieprz - z
2 szklanki Koncentratu Krakus' '

- barszcz czerwony (dla gtebszego smaku)

- Przygotowanie:

- Buraki obierz i pokroj w plastry, cebule opal,
a warzywa umies¢ w garnku. Zalej wodg, dodaj
przyprawy, czosnek i cukier, gotuj na matym
ogniu ok. godzine. Przecedz, dopraw solg,
pieprzem i octem. Po przestudzeniu dodaj
koncentrat Krakus barszcz czerwony. Podawaj
klarowny, z uszkami lub samodzielnie.



Caekoladpwe babecali 2 kiemem caeRoladywym

Sktadniki:

na babeczki: na krem czekoladowy:

- 120 g mgki pszennej - 150 g mlecznej

- 100 g cukieru brgzowego krolewskiego czekolady Milka

- 2 tyzki kakao DecoMorreno - ml $émietanki 30%

- 1tyzeczka proszku do pieczenia - 100 g serka mascarpone

- 12 tyzeczki sody oczyszczone] - Ttyzka cukru pudru

- szczypta soli

- 1jajko

- 100 ml mieka

- 50 ml oleju

- 100 ml gorgcej wody

- 50 g mlecznej czekolady Milka ‘
Przygotowanie:

Potgcz suche sktadniki z jajkiem, miekiem i olejem, nastepnie dodaj gorqgcg wode
| posiekang czekolade. Wlej mase do foremek i piecz w 180°C przez ok. 20 minut,
po czym ostudz. Smietanke podgrzej z czekoladg, wystudz i ubij z mascarpone
oraz cukrem pudrem, az powstanie gesty krem. Nat6z go na babeczki.

czas gotowania ilos¢ porciji Q poziom trudnosci

20




Cukier trzcinowy

krolewski

1kg

Cukior - gl Mi6d Miéd = =

brgzowy @ wielokwiatowy wielokwiatowy -

krolewski Bartnik Basniowa Pasieka .

5509 "CUKIER Tkg 3709 M B
BRAZOWY k.

il b - = Db oy o e S

-
=

|||||||||||

kﬁ#ﬁer
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Aromatycz
piernik z powidiami

Sktadniki:

4 szklankimaki Lubella Puszysta tortowa  3jajka

5 tyzek Kakao Decomorreno 250 g masta

2 tyzeczki proszku do pieczenia 200 g smietanki kremowej 30%
4 tyzeczki przyprawy do piemnika 2 szt gorzkiej czekolady

1 szklanka cukru 2 lyzeczki zelatyny

1/2 szklanki mleka UHT 3,2%

1. Do duzej miski wsypac make, proszek do pieczenia, kakao
i przyprawe do piernika.
2. Miekkie masto zmiksowac z cukrem i dodac jajka oraz mleko.
3. Nie przerywajac miksowania doda¢ stopniowo wszystkie suche skfadniki.
4 .Miksowac przez 3 minuty na $rednich obrotach.
. Ciasto wiac do formy wylozonej papierem do pieczenia i wstawic
do nagrzanego piekarnika w temperaturze 180 stopni na okoto godzine.
6. Po uptywie godziny wyjac ciasto z piekamika. Odczekac a2 wystygnie
i przekroi€ na pot.
7.Jedna polowke diasta wysmarowac powidtami sliwkowymi
i przykryc druga.
8. Rozpuscic zelatyne w niewielkie] ilosc wrzatku. Czekolade posiekac
na malutkie kawatki. Smietane zagotowa¢ w gamuszku, zdja¢ z ognia
i wrzucic czekolade. Mieszac az czekolada sie rozpusc, Wiac zelatyne
i wymieszac. Dodawac pokrojone masto, caty czas mieszajac.
9.0dstawic do lekkiego zgestnienia.

10. Przygotowang i lekko przestudzong polewg polac cate ciasto
i odstawic do zastygniedia.



Eabﬁawumm Lo
Sktadniki: ;
- 3jajka \

- 150 g cukru
trzcinowego krolewskieg

- 1 opakowanie cukru
wanilinowego

- 250 g jogurtu naturalnego

- 100 ml oleju roslinnego

- 300 g mqgki pszennej

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia k

- szczypta soli

- cukier puder do posypania

!

Przygotowanie:

Ubij jajka z cukrem i cukrem
wanilinowym na puszystg mase,
dodaj jogurt i olej. Wymieszaj

z mgkg, proszkiem do pieczenia

| szczyptq soli, az powstanie
gtadkie ciasto. Przelej do formy

| piecz w 180°C przez-ok. 40
minut, do tzw. suchego patyczka.
Po ostudzeniu oprosz cukrem
pudrem.

Cickawoitka:
Jogurt w ciescie zastepuje czesc
ttuszczu, dzigki czemu babka jest
. bardziej wilgotna i delikatna.

~ " To prosty sposob, by nada¢
Bl klasycznym wypiekom lekkosé

i subtelny, lekko kwaskowy smak.

@ czas gotowania ilos¢ porciji poziom trudnosci
22



Piewnictki kgrzenne @ misdem
Sktadniki: Przygotowanie:

300 g maki pszennej . Rozpusc masto z miodem i

50 g miodu wielokwiatowego ,, € cukrem, odstaw do przestudzenia.

Basniowa Pasieka - Wymieszaj magke z sodq, przyprawq

80 g masta : do piernika i solq, dodaj jajko oraz

80 g cukru pudru ptynng mieszanke. Zagniec ciasto,

1jajko schtodz

1tyzeczka sody oczyszczonej w lodowce, nastepnie rozwatkuj

2 tyzki przyprawy do piernika i wytnij ksztatty. Piecz w 180°C

szczypta soli przez ok. 10 minut, a po ostudzeniu
udekoruj lukrem.

Cickawolla:

Pierniki nalezg do najstarszych
europejskich wypiekow - pojawity sie
juz w sredniowieczu. W Polsce tradycja
pieczenia piernikdéw ma szczegolne
korzenie w Toruniu, gdzie pierwsze
wzmianki o nich pochodzg z XIV wieku.

@ czas gotowania ilosé porcji Q poziom trudnosci

23



U nay wszystko na

Barytki Grzaniec Chatwa orzechowa Mieszanka Wedlowska
2009 250 g 2309

Lindor S84 Michatki mix pistacja Teddy mini milk
mix xmas tree _ ibiaty countertop
10x125 g “* 300g¢ 100x10 g

wybrane rodzaje

M’Fﬁﬁﬂﬁ‘ Ve 1

E:!'rd
Lesy
Wafel Princessa Wafel Princessa Zebra WafelDare '
40-41g 30g 50g
46,10-47,25 zifkg 63,00 zt/kg 41,80 zi/kg
wybrane rodzaje _ dark, white .

20% TANIEJ SUPERCENA 16% TANIEJ
TS A, 12% —— A 216 e
Bombonierka Lindor cornet Domek Mieszanka Eliwki.w hralilatde
200¢g choinkowa fan 9
wybrane rodzaje 200g ¥ :

WNquzsm cena z 30 dni przed obnidkg w sieci Delikatesy Centrum. Dotyczy produktu no zdjeciu. Cena dlo Twojego sklepu znojduje sig no etykiecie cenowej.,
24 B Cena przed obnitkg najczescie] wystepujoco w Delkatesach Centrum, Dotyczy prﬂﬂtu na zdjeciu. Cena dio Twojego sklepu znajduje sie na etykiecie cenowej.

g



. 4
ve dwiela mary/!
Milka alpejskie mleczko Czekolada Milka

330¢g 87-100 g
wybrane rodzaje wybrane rodzaje

Czekolada Milka

250-300g
wybrane rodzaoje

: T
Galaretki w cukrze Winter.Bites - Choco Cookie Kinder chocolate e g
sliwka i gozdzik, : ot v : , 20x8¢g e
gruszka i cynamon E : .
B Ay = +

Szyszka i bombka : Zestaw swigteczny

zzawieszkg . 140g

209 ;

. = . -

Tabliczka czekolada . Tabliczka mleczno- Mieszanka gwiazdkowa
mleczna z nadzieniem karmelowa Renifer .
Grzaniec 80g |
2904g . = '




Sktadniki:

- T1lwody -

- 3 torebki herbaty
ekspresowej Lipton

- 1gruszka pokrojoha w plastry
Basniowa Pasieka

- 2 laski cynamonu

- 4 gozdziki

do dekoraciji

Przygotnwgnie: |

Zagotujwode z cynamonem | goz'c-izikumi, iﬁtuj kilka minut, by wydoby¢

aromat. Dodaj herbate i zaparz przez kilka'minut, nastepnie wyjmij torebki. N7
WHGZ plastry cytryny i gruszki, dodaj miod i wymieszayj, az sig rozpusci. : 3:::-}..‘ v
Odstaw na chwilg, by smaki si¢ potgczyty, | podawaj udekorowang rozmarynem ¥ -ci’*é
S
czas gotowania @ ilos¢ porcji D poziom trudnosci
ROZGRZEWAJACE LEIWLEE D PREMIUM
SMAKI ROSA

Syrop korzenny
250 ml

z miodem,

z mandarynkg

| pigwowcem,

ze sliwkg i maling

- Herbatka ekspresowa Herbata’
. Herbaciany ogréd ekspresowa
_ -~ 20torebek : Lipton
wybrane rodzaje 20 torebek
' peach mandB,

owoce lesne

- 1/2 eytryny pokrojonej w plastry

- 2 tyzki miodu wielokwiatowego

- $wiezy rozmaryn i gwiazdki anyzu

£

ol



Sktadniki:

250 g serka mascarpone
150 ml smietanki 30%
2 tyzki cukru pudru
1tyzeczka cukru wanilinowego
100 ml kawy rozpuszczalnej.
Nescafe Crema Sensazione
(ostudzonej)
- 1tyzka likieru amaretto
(opcjonalnie) -
_ - ok.100 g podtuznych biszkoptow
- kakao Decomorreno
do oproészenia

- Przygotowanie:

. Bz . ) ; w

®Ubij $mietanke z cukrem pudrem, nastepnie potqcz z nfscarpone i cukrem wanilinowym. .ﬁ.
Biszkopty pokrusz i lekko nasqcz kawqg z amaretto. W pucharkach uktadaj warstwowo
ciasteczka i krem, wierzch oprész kakao. Schtodz w loddwce przed podaniem. 'ﬁ'

cosgotowania /A osbporal () posiomtrudnodo

+ chiodzenie

Kawa mielona Kawa ziarnista Kawa rozpuszczalna Kawa ziarnista
MK Cafe Premium Jacobs Kronung Nescafe Crema Dubai Style
500 g kg : Sensazione Tkg

JACOBS

Kawa cappuccino Mokate Kawa rozpuszczalna Kawa rozpuszczalna

M0g Swisso Reich Rosten Swisso Reich Rosten
wybrane rodzaje 100qg

MOKATE |




N

égM@t&czmt d.eéfg_a,
sergw i wedbin

Sktadniki:

- 3=4 rodzaje serow dojrzewajgcych
(np. Serek Naturek Kozi, ;

Ser Lazur, Ser Bursztyn)

- 2-3 rodzaje wedlin &
(np. Salami w obsypce czerwona
papryka Sokotow, Szynka wioska
Sokotow)

Dgrona, czerwone porzeczki,

ulubione oliwki

kilka gatgzek rozmarynu

do i _
Przygntnwunie: swieze piegzywo lub krakersy

Na descé utoz s@iry - od tagodnych po wyraziste - tworzqgc kolorowg kompozycje. Obok roztéz

cienko pokrojone wedliny, dodaj swieze i suszone owoce oraz mate mise z miodem lub konfiturg
i oliwkami. Catosc udekoruj rozmarynem i podawaj z pieczywem lub kra

czas gotowania ilos¢ porcji Q poziom trudnosci

Twarog sernikowy
Pigtnica

kg T

Ser Lazur
100¢g

5990 zikg
btekitny, ztocisty

13% TANIEJ

Ser mozzarella Galbani
150 ¢

46,60 ztfkg
mini, perline

147 TANIEJ

227 TANIEJ

(2) Cena sprzed pierwszej obnizki. Dotyczy produktu na zdjgciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sig na etykiecie cenowej.
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Swiglecanyy
deser wargfwouwy
2 vieoft i piewniiem
Sktadniki:

250 g serka Ricotta

-.150 ml émietanki 30% ok

- 2 tyzki cukru pudru

- 1tyzeczka ekstraktu waniliowego

- 150.g ciasteczek korzennych
2 tyzki miodu
wielokwiatowego Bartnik °
1tyzeczka przyprawy do piernika
kilka tyzek konfitury zurawinowe;
Jub wisniowej |

- do dekoracji: pierniczki, zurawina

Przygotowanie:

Ubij $mietanke z'cukr@m pudrem i wanilig, nastepnie delikatnie potqcz z ricottq. Pokruszone
ciasteczka korzenne wymieszaqj z przyprawg korzennag i miodem. W pucharkach uktadag) warstwaowo
pierniki, krem z ricotty i konfiture, konczagc warstwg kremu. Udekoruj pierniczkami i Zurawing,

czas gotowania @ ilosé porcji Q poziom trudnosci

+ chltodzenio

Serek Turek Kozi

Ser Ricotta Ser Cheddar red 150 g
e Kerrygold tagodny,
200¢g ze szczypiorkiem

I

Frormqgia

Ser Skarby Serowara Ser Grana Ser Parmigiano Mix serow Euroser
bursztyn, szafir, rubin Padadno DOP -~ Reggiano Q@-Concept
Granarolo Tarty Granarolo 130 g
ey 150 g s 60 g wybrane
5% i s
e . I('jl | / _s__"_' -
Casa Ar_,zulT o B N

PARMIGIAND
REGGIAND

(2) Cena sprzed pierwszej obnizki. Dotyczy produktu na zdjgciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sig na etykiecie cenowej.
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1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW
CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

NAWET TAKA ILOSC SZKODZI ZDROWIU KOBIET
W CIAZY | JEST NIEBEZPIECZNA DLA KIEROWCOW

Odkryj Ksiazecy
swiat piw!

Piwo Ksigzece
05l .
wybrane rodzoje - o 1 t |
butelka zwrotna - f = . ALY )

Piwo Ksigzece
Ztote pszeniczne
051

butelka zwrotna

. Piwo Ksiqzece IPA _ g s G

T R (S1AZECE [§ KSIAZECE AZECE
, N B : : — . T L1 LT

¥/ piwo Ksigzeee i £ F0 R BTN VEE AR

T e R ) PA R |

(s o8t 47 3 AR P A T '

.
. B

] 17 Sagab ?“.'f?ﬁ.“' N

L -u'{ i ' ' -‘"l' )

4 A R HEOR WD R e ﬁ% S\ BRRECn

—

Oferta obowiazuje od 27.11 do 17.12.2025r.

1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

NAWET TAKA ILOSC SZKODZI ZDROWIU KOBIET W CIAZY | JEST NIEBEZPIECZNA DLA KIEROWCOW

Piwo Corona P
Zero s
330 ml

-----

S E Ry s
(orone g (orona @
- Extra, BBR, 110 . |

&
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1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18 JEST PRZESTEPSTWEM

Piwo Peroni
~~PERONI %"
AT wybrane rodzaje
butelka bezzwrotna
AZZURRO

PEH!{“(?GNI
AZZURRO

- 00¥

~ 1/2 LITRA PIWA ZAWIERA
25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

NAWET TAKA ILOSC SZKODZI '
ZDROWIU KOBIET W CIAZY | JEST NIEBEZPIECZNA DLA KIEROWCOW

Piwo Lech
051

wybrane rodzaje
butelka zwrotna

DOferto obowigzuje 27.11 - 1712.2025
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Guaniec 1 piwa

2 miodem i prayprawani

Sktadniki:

500 ml piwa Ksigzece Ztote ..
pszeniczne

50 ml soku wisniowego :

2 tyzki miodu wielokwiatowego
Bartnik

2 plasterki poraranczy

1 plasterek cytryny

2 gozdziki

1 gwiazdka anyzu

/2 laski cynamonu

Przygotowanie:

rzelej.dd'gaenka, dodaj sok wisniowy, midd, przyprawy oraz plastry pomaranczy i cytryny:
0j na matym ogniu, nie doprowadzajgc do wrzenia - napoj ma byc gorgcy, ale nie
: vany. Gdy miod sie rozpusci, a arommaity pgzypraw potqczq, zdejmij grzaniec z ognia i odstaw
na kilka minut, by nabrat gtebi smaku. Przelej do kubkow lub szklanek, udékoruj gwiazdkg anyzu.

czas gotowania @ ilos¢ porcji Q poziom trudnosci

Zestaw Piwo Piwo.Ahbuve
Staropramen Oubliee

Premium 0751 .
+ Kufel &
.51

ihhhlr

Piwo Premium
beczka

5l

Bitburger,

Old Prague,
Warsteiner

~ 1/2 LITRA PIWA ZAWIERA
25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

NAWET TAKA ILOSC SZKODZI ,
32 ZDROWIU KOBIET W CIAZY | JEST NIEBEZPIECZNA DLA KIEROWCOW
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Kietbasa
krakowska

sucha extra
73,90 zt/kg
ik Wkl

=

od szwagra
| 4990 zi/kg

A WGE

uﬁq‘i WIESO T “"Fa;
A A MORLINY
oo 1992 R

(2) Cena sprzed pierwsze] obnizki. Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sie na etykiecie cenowej,

36

Szynka biata

od szwagra

49,90 zt/kg +

1
_|,_
Krakus .
p X
4

Kietbasa krucha
od szwagra

Tkg

39,90 zt/kg

Kietbasa morlinska

z szynki
3490 zifkg

A A




- . Salami Salami
w obsypce w obsypce 5 49

579

i i I 100 k 100

iy T [ 65¢ j .-_§f§§3ig (677 j—
_- = 1% TANIEJ B 8

S - ' S

TRADYCJA OD 1899

SMAK ZACZYNA SIE OD MIESA! ——
Salami w obsypce
czerwona papryka

Szynka wtoska 54,90 1zi/kg
4990 zifkg > = ‘?H = @
Sox_g_gow ' SOKOLOW
Basiuni , zs‘%mm
WIEPRZOWA =

99

1 3 npuh.
s00y

27,80 zt/kg

17% TANIES [ I

1uo:m Szynka Kietbasa
l.:‘ Basiuni slgska

SUPERCENA

wnea — OleWNiK | Suistope ingiage

sucha jedzenie ma znaczenie

)=

Kietbasa
krakowska sucha 1 399
Kietbasa krakowska  Z SZynki Olewnik -

zszynki Olewnik - “2%%9\
: 26% TANIEJ

69,90 zi/kg 54,86zkg

Kietbasa
mysliwska
z szynki

Olewnik
4990 ztfkg

Szynka
wedzarza
Olewnik
52,90 zt/kg

13% TANIEJ 35% TANIEJ

Kietbasa jatlowcowa  Kietbasa zywiecka
z szynki Olewnik z szynki Olewnik

14% TAHIEJ 49,90 zifkg 80 g

* Przy zakupie czterech opak. kietbasy suchej krakowskiej z szynki Olewnik, dwa z nich otrzymasz za 2 ﬂqu"_?;ﬂ Zh‘k'g
Rabaot naoliczy sig outomatycznie na paragon.
(2) Cena sprzed pierwszej obnizki. Dotyczy produktu no zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sig na etykiecie cenowej. 37




Ciekawpsitla:

Kutia to jedno z najstarszych
wigilijnych dan w Polsce i na Kresach.
Symbolizuje dostatek i jednose
domownikow - mak oznacza
pomysinos$¢, a midd dobrobyt.

czas gotowania

+ chtodzenie

38

Kulia 1 makiem
i pakaliomi
Sktadniki: s

200 g maku w puszce

100 g kaszy peczak

100 g miodu

wielokwiatowego Bartnik

100 g orzechow wioskich

50 g rodzynek

50 g migdatow

50 g kandyzowanej skorki

pomaranczowej

1tyzeczka cukru wanilinowego
- szczypta soli

Przygotowanie:

Ugotowany peczak potgcz

z makiem, posiekanymi

orzechami, migdatami,

rodzynkami i skorkg

pomaranczowq. Dodaj miod,

cukier wanilinowy i szczypte soli,

doktadnie wymieszaj. Odstaw

na godzine, by sktadniki sie
egryzty. Podawaj schtodzong.




L]

Napdj Piccolo
bezalkoholowy
750 ml
wybrane rodzaje

Chipsy Przysnacki . .

130 g

49,92 zt/kg 5

wybrane rodzaje

- I“ : _,+ 1:."' = ; .
it e .
;ﬂu ] . A L
.".-_-_... . I -_.l
- AU

13% TANIEJ

E:ﬂ:::::::ﬂ? 59?{“ 9%mecu' .

Orzeszki Felix dtugo Orzeszki splone Felix

prazone 0.9

220 g 45,41 zt/kg

40,86 zifkg wybrane

rodzaje
.
10% TANIEJ 23% TANIEJ
gropmgesii Lo Lo 0 b ) iy A DOEN <

" Najnizszo cena z 30 dni przed obnizkg w sieci Delikatesy Centrum. Dotyczy produkiu no zdjgciv. Cena dlo Twojego sklepu znojduje sig no etykiecie cenowe|
M Cana przed obnitkg najczedcie] wystepupgea w Delikatesach Centrum. Dotyczy produktu na 2djeciu. Cena dia Twejego skiepu znajduje sig na etykiecie cenowa. 3 9
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